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CEGLIE MESSAPICA

FORTIS
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C.DA SANT'ANGELO, Z.I. SUD -
FASANO (BR)
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COOKING SCHOOL
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CEGLIE MESSAPICA (BR)

H 9:00
AULA MAGNA

H 12:00
Sala eventi Med Cooking School

Convegno di Divulgazione
scientifica con la

Gara di cucina tra i medici
concorrenti al "C'é€ un medico

Collaborazione del Centro in cucina"
“Cibo in Salute”
H 15:00 H 17:00
AULA MAGNA Sala eventi Med Cooking School

I racconti del territorio, con la
partecipazione delle Aziende
di produzione agricola
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RELAZIONI CONVEGNO

CiBari: il cibo della salute. Il Festival
della gente

Relatrice:

prof.ssa Corbo Filomena
Coordinatrice del Centro
Interdipartimentale Cibo in salute-
Universita degli Studi Aldo Moro Bari.

Sapori e saperi

Relatrice:

prof.ssa Gadaleta Giuseppina
Dipartimento di Ricerca e Innovazione
Umanistica

Universita degli Studi Aldo Moro Bari.

Come ti dico di che origine sei...

la chimica utile alla certificazione
geografica degli alimenti

Relatore:

prof. Longobardi Francesco
Dipartimento di Chimica Universita degli
Studi Aldo Moro Bari

Ulivo e Vite patrimonio della Dieta
mediterranea: meccanismi d'azione
di fitocomposti di origine vegetale
Relatrice:

prof.ssa Tamma Grazia
Dipartimento di Bioscienze,
Biotecnologie e Ambiente
Universita degli Studli Aldlo Moro Bari

Interventi docenti
Centro Cibo in Salute

Oli essenziali in cucina: come e
quando utilizzarli

Relatrice:

dott.ssa Tardugno Roberta
Dipartimento di Farmacia-Scienze del
Farmaco

Interdisciplinare di Medicina-Universita
degli Studi Aldo Moro Bari

Tra la chimica e la cucina: la ricetta
per stare bene

Relatore:

Prof. Niso Mauro

Dipartimento di Farmacia-Scienze del
Farmaco Universita degli Studi

Aldo Moro Bari e od Blogger &amp; Food
Creator

Appeaty: scopri, scegli, gusta
Relatrice

Dott.ssa Angelica Spano
Dipartimento di Farmacia-Scienze del
Farmaco




